Speiseplan _Z- __ Pnderungen PR~y Unternehmensgruppe Hianchen

e e e 3 "... eines der fiihrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslandern®

Katharinenstr. 02.03.-06.03.2026 |' ‘n
- / And - - Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten konnen Spuren aller aufgefiihrten
S pe l Se p I a n ahdeuneen \ & Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden. |

coO DDEsS vorbehalten.

A
Cook & Chill - 4.0 ~

Frihstiick

Vesper
Erbseneintopf (G1) Knusperbrot(G1,M) mit
mit gelben Erbsen, Kassler und Buttern(M) und
Montag Buntes Frihsticksbiiffet Kartoffeln, Bauernbrot(G1,G3), , e
Naturrjoghurt(M) mit Krauterfrischkdse(M)
Schokostreuseln(M) Gemiisegarnitur
Blumenkohl Kase- Laugenbrotchen(G1,G2) mit
. ugenor: n| ) I
Dienstag | Buntes Friihstiicksbiiffet Medaillomyhe\S RRNSA y
mit KrutersoRe(G1) und Butten(M), Gemiisegarnitur
Kartoffelpiree(M), Obst
Pasta (B,G1)
, . ihstiicksbi mit TomatensoRe(G1) und hoko Chil 1) mit Milch
Mittwoe Buntes Friihsticksbiiffet Jagerschnitzel(6.10AD,GL.S), Choko Chips(G1) mit Milc
Kompott(2,8)
Roggenmischbrot(G1,G2) mit
Kréuterquark (M) Buttern(M),
Donnerstag | Buntes Friihstiicksbiiffet mit Kartoffeln und Butter(M), :
Mshrensalat Putensalami(1,2,8),
Gewmiisegarnitur
=
Héhnchenrollbraten
Freitag Buntes Friihstiicksbiffet [RLAVEEEETES T°ma?ef,‘,s‘.’“.e(9.1,) Kuchen/Gebick(G1,M,B)
und Erbsen-Gemusereis "Risi Bisi",
Obst

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SuBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Sédurungsmittel (9) modifizierte Starke (10) Nitritpokelsalz

(A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdnusse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)
Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselnusse (N3) Walnisse (N4) Kaschuniisse (N5)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse
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o T U~ S w - LY . f\’j‘ o R *~weiterd Infortrittonmen 2f°'Retinzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
& vegetarisch ' Schweinefleisch - Fisch 1  Rindfleisch Gefliigel unsere Empfehlung Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe



