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Cook & Chill - 4.0 "... eines der fiihrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundesléandern”

Katharinenstr. 04.05.-08.05.2026

Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller
aufgefiihrten Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Frihstiick

Vesper

Leicht&Cross(G1) mit

Chili sin Carne (G1) Butter(M) und

Montag Buntes Friihstiicksbiiffet |mit Mais, Mohren, Kidneybohnen und ) v

Reis, Obst Schnittlauchfrischkédse(M)
Gewmiisegarnitur
Buntes Gefliigelfrikassee (G1) WeiBbrot(G1) mit Butter(M)
Dienstag Buntes Friihstiicksbiiffet mit Erbsen, Méhren und Reis, .

Obst und Honig, Obstsnack

=
SiiR-Saure-Kartoffelstiicke (G1)

, > . o mit Mohren, saurer Gurke, frischen
Mittwoch Buntes Friihstiicksbiiffet Kriutern, Mischbrot(G1,G3).

Roggenmischbrot(G1,G3) mit
Butter(M) und

Partywiener(1,2,6)
Apfelmus(2,8) :
Gewmiisegarnitur

Hoki-Seehechtfilet "Miillerin é \ )

" > Art" (G1) Erdbeerjoghurt(M) mit
Donnerstag | Buntes Friihstiicksbiiffet e —

mit DillrahmsoRe(G1,M,S) und Zwieback(G1)

Kartoffelpiiree(M), Gurkensalat
dh: - ; Pasta (G1,B) Kuchen/Gebick(G1,M,B)

Freitag Buntes Friihstiicksbiiffet mit Jagdwurstwiirfeln(1,2,G1,S) und .
Reibekase(M), Obst Mileh(M)

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiRungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Saurungsmittel (9) modifizierte Starke (10) Nitritpokelsalz

(A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdnisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)
Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5)
Pecannisse (N6) Parantisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

P o B N S RN © T S *~wettere' formationen 20 kéhitzelchnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
" vegetarisch 71 schweinefleisch w Fisch W Rindfleisch Q’\ Gefliigel G unsere Empfehlung 9P 9



